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SET MENU BASIC
PRZYSTAWKI

ANTIPASTI

Oliwki w zalewie, owoce kaparu, marynowane oliwki Kalamata, balsamiczne cebulki Cipollini,
suszone pomidory, cienkie plastry szynki Prosciutto Crudo, plastry wtoskiego salami, swieze liscie rukoli, plastry sera Grana
Padano, gesty sos balsamiczny

PIECZYWO SEROWO-CZOSNKOWE [VEG]

Pieczywo wypiekane z wtoskiego ciasta drozdzowego z serem
mozzarella, oliwg czosnkowq, posypane serem Grana Padano i oregano

CAPRESE [VEG]

Mozzarella di Bufala z pomidorami, polana pesto,
oliwg extra virgin i gestym sosem balsamicznym

FOCACCIA [VEG]

Wypiekane cienkie ciasto drozdzowe z oliwg czosnkowag,
posypane rozmarynem, oregano i solg morskqg

DANIA GLOWNE
INSALATA VERDURA [VEG]

Mix satat, kulki sera Bocconcini, pomidorki cherry, grillowane: dynia, baktazan,
cukinia, papryka, dressing czosnkowo-cytrynowy, gesty sos balsamiczny,
posypane pietruszkg, podana za $wiezo wypiekanymi domowymi buteczkami

PAPARDELLE POLLO

Makaron jajeczny pappardelle z kurczakiem w sosie $mietanowym z pesto,
posypany serem Grana Padano

RISOTTO CON TALLEGIO E FUNGHI [VEG]

Tradycyjne wtoskie risotto z serem Taleggio, grzybami lesnymi, biatq cebulg, czosnkiem, pastg
truflowq i tymiankiem, posypane natkg pietruszki i serem Grana Padano

SPAGHETT! ALLA NORMA [VEG]

Makaron jajeczny troccoli z sosem pomidorowo-warzywnym, baktazanem,
czarnymi oliwkami 1 lis¢mi bazylii, posypany serem Pecorino i Grana Padano

TAGLIATELLE RAGU BOLOGNESE

Makaron jajeczny tagliatelle z sosem bolognese, posypany serem Grana Padano

DESER
PANNA COTTA

Tradycyjny wtoski deser waniliowy na zimno podany z domowej produkcji
sosem czekoladowym, musem malinowym oraz stonym karmelem
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T rattania Rucad:

SET MENU MEDIUM

PRZYSTAWKI

ANTIPASTI

Oliwki w zalewie, owoce kaparu, marynowane oliwki Kalamata, balsamiczne cebulki Cipollini,
suszone pomidory, cienkie plastry szynki Prosciutto Crudo, plastry wtoskiego salami,
Swieze liscie rukoli, plastry sera Grana Padano, gesty sos balsamiczny

GRISSINI CON P ECORINO

Chrupiqce paluszki z rukolg i serem Pecorino owinigte plastrami szynki Prosciutto Crudo,
sos balsamiczny, podane z sosem miodowo-truflowym

PIECZYWO SEROWQ-CZOSNKOWE [VEG]

Pieczywo wypiekane z wtoskiego ciasta drozdzowego z serem
mozzarellg, oliwg czosnkowg, posypane serem Grana Padano i oregano

CAPRESE [VEG]

Mozzarella di Bufala z pomidorami, polana pesto,
oliwg extra virgin i gestym sosem balsamicznym

VITELLO TONNATO

Cienko cieta duszona cielecina polana sosem turiczykowo-kaparowym, z dodatkiem kaparéw
i rukoli, podana ze $wiezo wypiekanymi domowymi buteczkami

FOCACCIA [VEG]

Wypiekane cienkie ciasto drozdzowe z oliwg czosnkowag,
posypane rozmarynem, oregano i solg morskg

DANIA GLOWNE
SPAGHETT]I CARBONARA ALLA ROMANA

Makaron jajeczny troccoli z tradycyjnym rzymskim sosem na bazie z6ttka, prazonego wtoskiego boczku
i czarnego pieprzu, posypany serem Grana Padano

FIOCCHI PERA [VEG]

Pierozki Fiocchi z nadzieniem z gruszki i sera ricotta w sosie $mietanowo-gruszkowo-chilli,
z dodatkiem orzechdw wtoskich i $wiezej rukoli,
posypane serem Grana Padano

RISOTTO GAMBERI

Tradycyjne wtoskie risotto z Krewetkami tygrysimi XL i papryczkq chilli,
posypane pietruszkg i serem Grana Padano

INSALATA CAPRINQ E FICH1 [VEG]

Swieze ligcie szpinaku i mix satat, plastry grillowanego sera koziego, grillowane szparagi,
swieza figa, ptatki migdatéw, pestki dyni, orzechy wtoskie, dressing miodowy, gesty sos balsamiczny

RAVIOLI RICOTTA ASPARAGI [VEG]

Domowe ravioli z nadzieniem z sera Ricotta i szparagéw, podane w sosie $mietanowym
z dodatkiem szpinaku oraz czosnku, posypane serem Grana Padano

DESER
PANNA COTTA

Tradycyjny wtoski deser waniliowy na zimno podany z domowej produkcji sosem czekoladowym,
musem malinowym oraz stonym karmelem

TIRAMISU

Klasyczny wtoski deser z dodatkiem amaretto
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SET MENU PREMIUM
PRZYSTAWKI

/
ANTIPASTI

Oliwki w zalewie, owoce kaparu, marynowane oliwki Kalamata, balsamiczne cebulki Cipollini, suszone pomidory,
cienkie plastry szynki Prosciutto Crudo, plastry wtoskiego salami, $wieze liscie rukoli, plastry sera Grana Padano, gesty sos balsamiczny

GRISSINI CON P ECORINO

Chrupiqce paluszki z rukolg i serem Pecorino owiniete plastrami szynki Prosciutto Crudo,
sos balsamiczny, podane z sosem miodowo-truflowym

CARPACCIO

Cienkie plastry poledwicy wotowej z kaparami, rukolg, serem Grana Padano,
polane oliwg extra virgin i gestym sosem balsamicznym

PIECZYWOQ OLIWKOWE [VEG]

Pieczywo wypiekane z wtoskiego ciasta drozdzowego z czarnymi oliwkami i serem feta,
pesto z czarnych oliwek, oliwg czosnkowq, posypane serem Grana Padano i oregano

PIECZYWO SEROWO-CZOSNKOWE VEG]

Pieczywo wypiekane z wtoskiego ciasta drozdzoweqo z serem
mozzarella, oliwg czosnkowg, posypane serem Grana Padano | oregano

GAMBERT AL VINO BIANCO

Krewetki tygrysie XL duszone w biatym winie z czosnkiem, chilli, posypane natkg pietruszki,
podane ze swiezo wypiekanymi domowymi buteczkami

DANIA GLOWNE
SALTIMBOCCA ALLA ROMANA

Eskalopki cielece z szatwig, szynkq Prosciutto Crudo, natkg pietruszki i maslanym sosem
na bazie biatego wina podane z kopytkami ziemniaczanymi gnocchi i matg satatg

TAGLIATELLE CON PORCINT E MANZO

Makaron jajeczny tagliatelle z sosem smietanowym, podgrzybkami, poledwicq
wotowaq, cebulg, tymiankiem, natkg pietruszki, posypany serem Grana Padano

RISOTTO GAMBERI E ASPARAGI

Tradycyjne wtoskie risotto z krewetkami tygrysimi XL, biatg cebulq,
czosnkiem i zielonymi szparagami, posypane serem Grana Padano

GNOCCH1 PORCINT [VEG]

Kopytka ziemniaczane gnocchi nadziewane borowikami z sosem maslano-$mietanowym,
kurkami, cebulg, rozmarynem i pietruszkq, posypany serem Grana Padano

RAVIOLI FRUTTI DI MARE

Domowe ravioli z czarneqo ciasta z dodatkiem sepii, nadziewane krewetkami i serem Ricotta,
podane z sosem Nna bazie oliwy extra virgin, czosnku i papryczki chilli,
posypane pietruszkg oraz serem Grana Padano

INSALATA CAPRINO E FICHI

Swieze liscie szpinaku i mix satat, plastry grillowanego sera koziego, grillowane szparagi,
Swieza figa, ptatki migdatdéw, pestki dyni, orzechy wtoskie, dressing miodowy, gesty sos balsamiczny

DESER
TIRAMISU

Klasyczny wtoski deser z dodatkiem amaretto

CREME BRULEE

Krem waniliowy uwienczony warstwq skarmelizowanego cukru

SOUFFLE AL CIOCCOLATO

Suflet na ciepto wypetniony ptynng czekoladg,
podany z kulkg lodéw $mietankowych i kremem Pasticcera
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